ПЕРЕЧЕНЬ ДОКУМЕНТОВ НЕОБХОДИМЫХ
ДЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ

	Для организации питания учащихся в образовательном учреждении следует иметь в наличии следующий перечень документов:
	1. Нормативно-методические документы (СанПиН, постановление правительства РФ от 15.08.97 г. № 1036 «Правила оказания услуг общественного питания», Технические регламенты, нормы физиологической потребности человека в пищевых веществах и энергии).
	2. Технические документы на изготовляемую продукцию (технологические инструкции, рецептуры, технологические карты, сборники технологических нормативов). Производственная документация по вопросам технологии и санитарно-противоэпидемического режима (приказы, инструкции, выписки из нормативных документов).
	3. Рацион питания (меню), согласованный в установленном порядке.
	4. Внутренняя документация, определяющая функции, обязанности работников (приказы, положения, должностные инструкции).
	5. Договора и контракты на поставку продовольственного сырья и пищевых продуктов; на проведение дезинсекции и дератизации; на сервисное обслуживание холодильного и технологического, санитарно - технического оборудования, в т.ч. вентиляционного; на стирку санитарной одежды; на вывоз и утилизацию ТБО, люминесцентных ламп; на поверку весоизмерительного оборудования; договор на осуществление производственного контроля.
	6. Документация по бюджетному учёту, в т.ч. меню-требование и ведомость контроля за рационом питания (накопительная ведомость).
	7. Документы количественного учёта пищевых продуктов (журнал складского учёта).
	8. Документы (заверенные копии), подтверждающие качества и безопасность продовольственного сырья и пищевых продуктов (декларация о соответствии или сертификат соответствия (обязательная сертификация), свидетельство о гос.регистрации, ветеринарное свидетельство на продукцию животного происхождения).
	9. Инструкции по применению дезинфицирующих средств.
[bookmark: _GoBack]	10. Эксплуатационная документация (инструкции и руководства по эксплуатации) на имеющиеся оборудование.
	11. Документация в системе производственного контроля (программа).
	12. Документы с информацией для потребителей.
	13. Инструкции, извлечения из документов для размещения на рабочих местах.
	14. Личные медицинские книжки.

